
MENÚ
FESTIU

M E S  D E  N O V E M B R E



Bouquet d'enciams amb formatge brie 
arrebossat i vinagreta de maduixa

Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesà,
vinagreta de festuc i cruixent de blat de moro

Canelons de bacallà 
amb beixamel trufada i encenalls de parmesà

Caragols de la casa

Crep de llonganissa i bolets gratinada 
amb formatge cheddar i ou ferrat

Arròs caldós amb marisc

Tataki de tonyina amb salsa de guacamole

Raviolis de figues amb salsa de formatge 
trufada i encenalls de parmesà

Cors de carxofa confitats amb encenalls de micuit

Saltat de bolets amb parmentier 
de patata trufada i ou poché

MENÚ FESTIU
PRIMERS PLATS

973 22 18 40
678 91 06  72  

creperiaflash@gmail.com

RESERVES:

DIUMENGES I  FESTIUS NOVEMBRE



Hamburguesa vegetariana d’alvocat amb
tomàquet, ceba i salsa guacamole

Espatlla de xai al forn amb guarnició (supl. 4 €)

Galta ibèrica estofada amb parmentier trufat

Costella de porc, a baixa temperatura, 
a la mel amb guarnició

Sípia a la planxa 
amb cloïsses i picada d'all i julivert.

Llàgrima ibèrica a la planxa amb
salsa de ceps i guarnició

Suprema de bacallà amb samfaina
gratinada amb llit d'espinacs, fruits secs i mango 

Llom de tonyina a la planxa amb
salsa de soja i sèsam

Pota de pop a la planxa amb oli picant i pimentó
de la Vera (supl. 7€)

Entrecot de vaca madurada a la planxa
amb guarnició (supl. 8€)

MENÚ FESTIU
SEGONS PLATS

973 22 18 40
678 91 06  72  

creperiaflash@gmail.com

RESERVES:

DIUMENGES I  FESTIUS NOVEMBRE 



Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Coulant de xocolata sense gluten
amb gelat de vainilla

Pastís cremós de formatge

Carpaccio de pinya amb gelat de maracujà

Crep de Nutella amb gelat de coco

Gelat artesà de mango o Ferrero Rocher

Brownie amb gelat de nata

Crema catalana

973 22 18  40
678 91 06  72  

creperiaflash@gmail.com

RESERVES:

 PREU MENÚ FESTIU I DIUMENGES: 35,50€ IVA INCLÒS
 PLATS INDIVIDUALS: PRIMERS 14€, SEGONS 17€,

POSTRES 5,50€

MENÚ FESTIU
POSTRES

DIUMENGES I  FESTIUS NOVEMBRE

INCLOU PA,  V I  I  A IGUA 


	MENÚ FESTIU
	DIUMENGES I FESTIUS NOVEMBRE

	MENÚ FESTIU
	PRIMERS PLATS
	Bouquet d'enciams amb formatge brie
	arrebossat i vinagreta de maduixa
	Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesà, vinagreta de festuc i cruixent de blat de moro
	Crep de llonganissa i bolets gratinada
	amb formatge cheddar i ou ferrat
	Raviolis de figues amb salsa de formatge

	RESERVES:
	973 22 18 40
	678 91 06 72
	DIUMENGES I FESTIUS NOVEMBRE


	MENÚ FESTIU
	SEGONS PLATS
	Hamburguesa vegetariana d’alvocat amb tomàquet, ceba i salsa guacamole
	Espatlla de xai al forn amb guarnició (supl. 4 €)
	Galta ibèrica estofada amb parmentier trufat
	Costella de porc, a baixa temperatura,
	a la mel amb guarnició
	Sípia a la planxa
	amb cloïsses i picada d'all i julivert.
	Llàgrima ibèrica a la planxa amb
	salsa de ceps i guarnició
	Suprema de bacallà amb samfaina
	gratinada amb llit d'espinacs, fruits secs i mango
	Llom de tonyina a la planxa amb
	salsa de soja i sèsam
	Pota de pop a la planxa amb oli picant i pimentó
	de la Vera (supl. 7€)
	Entrecot de vaca madurada a la planxa
	amb guarnició (supl. 8€)

	RESERVES:
	973 22 18 40
	678 91 06 72
	DIUMENGES I FESTIUS NOVEMBRE


	MENÚ FESTIU
	POSTRES
	Coulant de xocolata amb gelat de vainilla
	Pastís cremós de formatge
	Carpaccio de pinya amb gelat de maracujà
	Brownie amb gelat de nata
	Crema catalana
	INCLOU PA, VI I AIGUA

	RESERVES:
	973 22 18 40
	678 91 06 72



