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MENÚ PER A
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PER COMPARTIRPER COMPARTIR

SEGON A ESCOLLIRSEGON A ESCOLLIR

POSTRE A ESCOLLIRPOSTRE A ESCOLLIR

Suprema de bacallà amb llit de patata gratinada, 
mussolina d’all i safrà

Llom de tonyina a la planxa amb salsa de soia i sèsam
Crep Lucas (confit d’ànec, trompetes de la mort, poma,

pinyons, salsa de foie i formatge emmental)

Hamburguesa Niza (100 % vedella, ruca, porro
caramel·litzat, formatge gorgonzola, pera i nous)

Risotto de bolets amb encenalls de parmesà i mi-cuit
Espatlla de xai al forn amb bolets (supl. 5 €)

Entrecot de vedella a la planxa amb la 
seva guarnició (supl. 7 €)

Pota de pop a la planxa amb oli picant i pebre vermell de 
La Vera (supl. 7 €)
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Amanida de tomàquet natural amb ventresca de
tonyina, alvocat, olives i salsa pesto

 Pernil ibèric amb pa de vidre
 Caragols a la gormanda

Amanida de tomàquet natural amb ventresca de
tonyina, alvocat, olives i salsa pesto

 Pernil ibèric amb pa de vidre
 Caragols a la gormanda

Crep de Nutella i gelat de nata
«Torrija» amb gelat de torró i Peta Zetas
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Gelat de Ferrero Rocher
Pastís cremós de formatge

Crep de Nutella i gelat de nata
«Torrija» amb gelat de torró i Peta Zetas
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Gelat de Ferrero Rocher
Pastís cremós de formatge

Si voleu un menú tancat amb beguda i cafè, demaneu-nos les
opcions disponibles.

Els plats dels nostres menús poden contenir traces d’al·lèrgens.
No cobrem les taules per separat.
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