
MENÚ ST.
ESTEVE

2 6  D E  D E S E M B R E

4 8 , 5 0 € /  P A X .  ( I V A  I N C L Ò S )

973 22 18 40
678 91 06 72  

RESERVES:



Espatlla de xai  al forn amb la seva guarnició

Melós de vedella al vi negre amb parmentier de patata trufada

Magret d’ànec amb salsa Oporto, fruits vermells
i mousse de carabassa

Broqueta de rap i gambes a la planxa
amb salsa Romesco

Suprema de bacallà amb samfaina gratinada
amb mousselina d’alls negres

Pollastre de corral estofat amb rovellons 

Entrecot de vaca a la planxa al gust (supl. 7€)

Pota de pop amb parmentier de patata i oli picant
amb pimentó de la Vera (supl. 7€)

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Coulant de xocolata sense gluten amb gelat de maduixa

Pastís cremós de formatge

Crep de torró i xocolata calenta

Tiramisú amb crema de festucs 

Pinya al ron amb crema catalana

Gelat casolà (Ferrero Rocher o mango)

Bouquet d’enciams amb cruixent de cabra,
codonyat, nous i vinagreta de festucs 

Caragols de la casa

Crep de gambes,porro caramel·litzat i trompeta de la mort
gratinada amb formatge emmental 

Canelons de Nadal

Sopa de galets amb pilotes

Tataki de tonyina amb sèsam i salsa guacamole
 
Arròs caldòs amb marisc

Cors de carxofa confitats amb encenalls de mi-cuit i oli de trufa

PRIMERS PLATS

SEGONS PLATS

POSTRES

1ER + 2ON + POSTRE + PA +
ASSORTIT DE TORRONS + VI+ AIGUA
(REFRESC I CERVESA NO INCLOSOS)
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