
MENÚ
FESTIU

M E S  D ’ A B R I L



Bouquet d’enciams amb maduixa, carquinyolis,
formatge de cabra arrebossat

i vinagreta de maduixa

Tàrtar de salmó amb guacamole

Amanida de tomàquet natural amb burrata,
tomàquet sec i pesto

Caragols de la casa

Crep de llonganissa i bolets gratinada 
amb formatge de mostassa

Supercaneló de rap amb gambes i 
encenalls de parmesà

Arròs melós amb confit d’ànec amb trompeta
de la mort, carabassa i foie

Tataki de tonyina amb salsa guacamole

Cors de carxofa confitades amb encenalls
de mi-cuit

Carxofa saltejada amb sípia, parmetier de patata
i ou potxé

Raviolis de burrata amb salsa de formatge trufada 
i encenalls de parmesà

MENÚ FESTIU
PRIMERS PLATS

973 22 18 40
678 91 06  72  

creperiaflash@gmail.com

RESERVES:

DIUMENGES I  FESTIUS ABRIL



Hamburguesa vegetariana d’alvocat amb
tomàquet, ceba i salsa guacamole

Espatlla de xai al forn amb guarnició (supl. 3€)

Melós de vedella amb salsa Oporto, fruits secs
i parmentier de patata

Confit d’ànec amb salsa de fruits vermells
i mousse de carabassa

Llàgrima ibèrica a la planxa amb salsa de ceps

Bacallà a la planxa amb picada d’all i julivert

Filet de salmó al forn amb salsa gorgonzola i nous

Llom de tonyina a la planxa amb salsa
de soja i sèsam

Pota de pop a la planxa amb oli picant i pimentó
de la Vera (supl. 7€)

Entrecot de vaca madurada a la planxa
amb guarnició (supl. 8€)

MENÚ FESTIU
SEGONS PLATS

973 22 18 40
678 91 06  72  

creperiaflash@gmail.com

RESERVES:

DIUMENGES I  FESTIUS ABRIL  



Coulant de xocolata amb gelat de maduixa

Coulant de xocolata sense gluten amb gelat
de vainilla

Pastís cremós de formatge

Brownie amb xocolata calenta i gelat de nata

Crema de iogurt amb culis de maduixa 
i gelat de fruits vermells

Crep de crema de festucs i xocolata calenta

‘‘Torrijas’’ amb gelat de vainilla

Gelat artesà de xocolata o maracuià

973 22 18  40
678 91 06  72  

creperiaflash@gmail.com

RESERVES:

 PREU MENÚ FESTIU I DIUMENGES: 35,50€ IVA INCLÒS
 PLATS INDIVIDULAS: PRIMERS 14€, SEGONS 17€,

POSTRES 5,50€

MENÚ FESTIU
POSTRES

DIUMENGES I  FESTIUS ABRIL

INCLOU PA,  V I  I  A IGUA 
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