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Cabdells amb esqueixada de bacalla i olivada

Natxos amb pulled O!oor‘k salsa cheddar i guacamole,
“pico de gallo” i “jalapefios”

Cor de carxofa confitada amb encenalls de mi-cuit
Croqguetes de “ternasco” amb musselina d’alls

Caragols de la casa
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Rissoto de bolets amb encenalls de parmesa

Raviolis de burrata amb pesto i encenalls de parmesa
Llom de tonyina a la planxa amb salsa de soja i sesam
Turbot al forn “al gjillo” amb la seva guarnicio
Confit d’anec a la poma
Costella de porc a baixa temperatura, a la mel i mostassa
Filet iberic a la planxa amb salsa de ceps
Espatlla de xai al forn amb salsa de ceps i la seva guarnicio( supl. 5€)
Entrecot de vedella a la planxa amb la seva guarnicio (supl. 7€)

Pota de pop a la planxa amb oli picant i pimenton de la Vera (supl. 7€)
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Crep de xocolata calenta amb torro
Carpaccio de melo amb gelat de limo i crocanti
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla
Gelat artesa (torro o Ferrero Rocher)
Pastis cremos de formatge

Aigua. vi Costes del Segre (una botella per cada 3 persones)
Cafée o infusio



